REGIONE MARCHE
Assessorato all'Agricoltura




PALAFRITTO

Piazza Arringo
Tutti i giorni | Ore 12.00/15.00 | 18.00/22.30

Benvenuti nel Palafritto! Il ricco percorso di assaggi alla
scoperta dei grandi fritti italiani ed internazionali ed
un'offerta da non perdere:

3 assaggi di frittura
+

1 degustazione Meletti presso lo stand in Piazza Arringo
+

1degustazione Varnelli presso lo stand in Piazza Arringo
+
1acqua 0,5 | Grazia - Sangemini presso il bar del PalaFritto

10,00 euro

...e inoltre SCOPRI ASCOLI PICENO CON FRITTO MISTO!
Musei Civici € 2.00 invece di € 6.00 | Forte Malatesta € 2.00invece di € 4.00

Il ticket del PalaFritto & ridotto a 9,00 euro per i possessori del biglietto CeramicAscoli
| ticket sono in vendita presso I'Info Point in Piazza Arringo

— LE RICETTE DEL PALAFRITTO ——

ARANCINI | CANNOLI SICILIANI | PANELLE | PANI CA MEUSA
FRITTELLE DI RISO
Sicilia
Ciuzz | Siracusa

PANZEROTTI | CROCCHETTE DI PATATE
Puglia
Pizzeria Dreher | Bari

GNOCCO FRITTO AL PROSCIUTTO DI PARMA | GNOCCO FRITTO ALLA
MORTADELLA DI BOLOGNA | GNOCCO FRITTO Al CICCIOLI | GNOCCO
FRITTO ALLA NUTELLA
Emilia Romagna
Da Patty gnocco fritto e crescentine | Modena

FRITTI EBRAICO ROMANESCHI
FILETTI DI BACCALA PASTELLATO E CAVOLFIORE PASTELLATO
CARCIOFO ALLA GIUDIA
Lazio
Franco e Miriam Catering | Roma

WURSTEL ARTIGIANALE MERANER CON PATATINE FRITTE
Alto Adige
Selected Food | Merano

TEMPURA
Giappone
Jun Sato, ItalCook | Jesi

COUS COUS VEGETALE FRITTO
Medioriente
Ristorante da Alfonso Cous Cous | Roma

EMPANADAS | TORTILLA DI QUINOA | TALLARIN SALTADO | ARROZ
CHAUFA | PICAPOLLO | BUNUELOS
Pert
Gastronomia El Tambo | Torino



PALAFRITTO

OLIVE ASCOLANE DEL PICENO DOP | CREMINI AL VARNELLI
Marche
Consorzio di Tutela dell'Oliva Ascolana del Piceno DOP

FRITTURA DI PARANZA
Marche
Nuova Pescheria Picena | Ascoli Piceno

FRITTI SENZA GLUTINE
OLIVE ASCOLANE | CREMINI | FORMAGGIO | SUPPLI | POLLO
SpigaStop in collaborazione con Associazione Italiana Celiachia
Sezione Ascoli Piceno

AiC N B

Dal 25 Aprile al 28 Aprile

Bi-Aglut

PALOMBO FRITTO ALLE ERBE AROMATICHE CON CHIPS DI PATATE
Marche
Trattoria Damiani e Rossi La Pinetina | Porto San Giorgio

CULURGIONES DI PATATE E VERDURE PASTELLATE IN CREMA DI MIRTO
CROCCANTINI DI CALAMARO AGLI AROMI DEL MEDITERRANEO
Sardegna
Daniel Gianni | Porto Torres

CROCCHETTE Al 4 FORMAGGI DI CRETA | FLAUTINI DI VERDURE E FETA
CROCCHETTE ALLE ZUCCHINE
Grecia
Panermboriki | Trento

FISH & CHIPS
Inghilterra
William Grigg | Ledbury

CROCANTES DE PAPAS | CROQUETAS DI FORMAGGI | CHURROS
Spagna
Tapas & Delicias Espanolas di 2828evenz | Carignano

Dal 29 Aprile al 1 Maggio

MACCHERONCINI DI CAMPOFILONE FRITTI, MOZZARELLA E ALICI
Marche
Ristorante Mood | Civitanova Marche

TAGLIATELLE FRITTE
Marche
Pro Loco Monterubbiano | Monterubbiano

FRISCEU SALATI ] FRISCEU DOLCI
Liguria
Focacceria Tre Sorelle | Genova

PANZEROTTI AL BORGOFORTE
Veneto
Club Wigwam della Saccisica | Piove di Sacco

CHEBURECCHI | CHAK CHAK
Russia
Elena Nikulina, Denis Vetcinnikov, Ekaterinburg | Regione degli Urali



ENOTECA DELLE MARCHE

Piazza Arringo
Tutti i giorni | Ore 12.00/15.00 | 18.00/22.30

Ad accompagnare la scorpacciata di fritto non pud mancare
una selezione dei migliori vini presso I'Enoteca delle Marche
in compagnia delle seguenti etichette marchigiane:

Offida Docg | Pecorino Offida Docg | Passerina Terre di Offida
Passerina Spumante Marche Igp | Passerina Offida Rosso
Falerio dei Colli Ascolani | Rosso Piceno | Rosso Piceno Superiore
Rosso Conero | Rosso Conero Riserva | Bianchello del Metauro
Colli Maceratesi | Esino | | Terreni di San Severino | Lacrima di
Morro d’Alba | Pergola | Serrapetrona | Verdicchio dei Castelli
di Jesi | Verdicchio di Matelica | Vernaccia di Serrapetrona

LEZIONI DA BERE

Sala Tornasacco | Via Tornasacco

Le Lezioni da Bere offrono I'opportunita ai partecipanti di
scoprire tutte le curiosita dei migliori vini marchigiani sotto
la guida degli esperti dell’Associazione Italiana Sommelier.

Venerdi 27 Aprile | Ore 17.30
Il fascino degli anni: verticale di Rosso Piceno Superiore

Sabato 28 Aprile | Ore 17.30
Finalmente Docg!
Degustazione guidata e banco d’assaggio
della nuova Docg Offida

Domenica 29 Aprile | Ore 17.30
Il fascino degli anni: verticale di Verdicchio dei Castelli di
Jesi Classico Riserva

Lunedi 30 Aprile | Ore 17.30
Il fascino degli anni: verticale di Rosso Conero

-
Associazione Sommelier ALS. Marche

Ingresso 5,00 euro | Info e prenotazioni presso I'Info Point
in Piazza Arringo o al numero +39 0735 702394




A TUTTA BIRRA!

Piazza Arringo
Tutti i giorni | Ore 12.00/15.00 | 18.00/22.30

Uno stand interamente dedicato alla bionda piti famosa al
mondo che sposa perfettamente le gustose specialita di
Fritto Misto.

LABORATORI E CORSI

Piazza Arringo | Interno Palafritto
Giovedi 26, Venerdi 27 e Lunedi 30 Aprile
Sessioni alle ore 09.00 | 10.00 | 11.00

LABORATORIO CUCINA LA TUA OLIVA!
Per i piccoli appassionati di frittura & possibile scoprire tutti
i segreti della preparazione di un'originale Oliva Ascolana!

Infatti, gli alunni della scuola primaria e della scuola
dell'infanzia possono prendere parte al laboratorio condotto
dagli esperti del Consorzio per la Tutela dell'Oliva Ascolana
del Piceno, cimentandosi cosi nella realizzazione di un
classico della frittura ascolana, preparata e fritta al momento!

Le attivita sono gratuite

Sala Tornasacco | Via Tornasacco
MINICORSI SULL'OLIO D'OLIVA

Venerdi 27 Aprile e Martedi 1 Maggio | Dalle ore 15,30

Seduta certificata di assaggio di olio extravergine di oliva
condotto da Leonardo Seghetti

Sabato 28 e Domenica 29 Aprile | Dalle ore 15,30

Minicorso “Olive da olio, olive da mensa; conosciamo le olive
damensa” con degustazione di olive verdi e ripiene
condotto da Leonardo Seghetti

Le attivita sono gratuite e promosse in collaborazione con

Produtfor!
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IL MERCATINO DI FRITTO MISTO

Piazza Arringo | Tutti i giorni

Fritto Misto ospita il mercatino delle primizie provenienti

da tutta Italia per gustare le bonta dell'enogastronomia

nazionale ed acquistare tutti i prodotti freschi che una volta
fritti raggiungono la loro massima espressione di gusto!

In pitl una tradizionale sezione in collaborazione con il
Consorzio per la Tutela dell'Oliva Ascolana del Piceno dove
€ possibile acquistare le specialita a base di tenera ascolana.
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INSIEME PER GUARIRE

LA FIBROSI C[STICA

Fritto Misto supporta la Fondazione
per laricerca suIIa fibrcm LI\tICd Onluz.
Dai il tuo contributo nelle ¢

/i Sabato 28 Aprile, Domunca 19 Aprrfe

fO lnzi neperkxn'cema e ﬂ.'la.rtLdr 1 Maggio.
suHaﬁbmsi cistica - onlus www.fibrosicisticaricerca.it




PIACERE PER IL FRITTO...

PIACERE PER L'ARTE!

Acquistando il Ticket di Fritto Misto presso I"Infopoint di
Piazza Arringo si pud usufruire di uno sconto speciale sul
biglietto d’ingresso!

MUSEI CIVICI
Museo dell’Arte Ceramica e
Galleria d’Arte Contemporanea “Osvaldo Licini”

2,00 euro invece di 6,00 euro

FORTE MALATESTA
2,00 euro invece di 4,00 euro

Museo dell’Arte Ceramica
Piazza San Tommaso Apostolo
Tutti i giorni | Ore 10.00/19.00

Giancarlo Polidori
120 opere appartenenti a collezioni italiane, pubbliche e
private, del ceramista pescarese che opero ad Ascoli tra gli
anni Venti e Trenta del XX secolo.

Galleria d’Arte Contemporanea “Osvaldo Licini”
Corso Mazzini
Tutti i giorni | Ore 10.00/19.00
Fantastiche Visioni
Ernesto Ercolani tra accademia e fumages
Un tributo all’estro del pittore, scultore e incisore ascolano.

Forte Malatesta
Via delle Terme
Tutti i giorni | Ore 10.00/19.00

L’Arte di Giotto ad Assisi
Rassegna dedicata al famoso pittore.

29,30 aprile -1 maggio dalle 10,00 alle 20,00 Centro Storico

Tutti i possessori del Ticket del Palafritto potranno acquistare il

biglietto CeramicAscoli al costo scontato di 5,00 euro comprensivo

di una visita guidata della citta di Ascoli Piceno, un ingresso al
Museo dell’Arte Ceramica e Botteghe artigiane.
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MENU TUTTO FRITTO

| ristoranti di Ascoli Piceno attendono il pubblico di Fritto
Misto con una prelibata offerta gastronomica realizzata
appositamente per la manifestazione.

ANTICO BONELLI
Via Tribis Fabia 33 | 63100 Ascoli Piceno | T +39 348 3806070

CANTINA DELL'ARTE
Rua della Lupa 5 | 63100 Ascoli Piceno | T +39 0736 251135

CORTE DEL SOLE
Via 234/ma Z. Ind. Campolungo | 63100 Ascoli Piceno | T +39 0736 812692

GASTRONOMIA MIGLIORI
Piazza Arringo 2 | 63100 Ascoli Piceno | T +39 348 3421386

LORENZ CAFE
Piazza del Popolo 5 | 63100 Ascoli Piceno | T +39 0736 259959

RISTORANTE IL DESCO
Via Viddacilio 10 | 63100 Ascoli Piceno | T +39 0736 250757

RISTORANTE MARE DIVINO
Via Torino 5 | 63100 Ascoli Piceno | T +39 0736 45927

RISTORANTE PEPERONCINO
Via di Vesta 28 | 63100 Ascoli Piceno | T +39 0736 256355

RISTORANTE VILLA PIGNA Presso Best Western Hotel
Viale Assisi 33 | 63040 Folignano (AP)| T +39 0736 491868

TRATTORIA DA "MIDDIO"
Via delle Canterine 53 | 63100 Ascoli Piceno | T +39 0736 250867




% Assessorato all'Agricoltura
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MELETTI MONINY

DAL 1870 dal 1868

FONDO EUROPED AGRICOLO PER LO SVILUPPO RURALE: L'EUROPA INVESTE NELLE ZONE RURALI

REGIONE
PROGRAMMA DI SVILUPPO RURALE 2007-2013 seee MARCHE (4

Unione Europea / Regione Marche ‘

ideato ed organizzato da in collaborazione con

iy
16.23

SEDICIEVENTI

Segreteria organizzativa +39 0735 702394

frittomistoallitaliana.it

AD Riccardo Boasso - sedicieventi.it



